UAME DU VIN A TRAVERS LES SENS

La Cité du Vin, située a Bordeaux, est un lieu emblématique de la ville et un symbole
fort de son attachement a la culture du vin. Ce batiment a 'architecture audacieuse,
dont la forme évoque un verre de vin en mouvement, celui-ci attire chaque année
des visiteurs venus du monde entier.

Participer a Via Sensoria a la Cité du Vin de Bordeaux, ce n’est pas juste golter du vin. C’est
une experience ou le vin parle aux sens, et chaque verre nous invite a voir, sentir, goUter et
surtout ressentir.

Deés notre arrivée, latmosphére m’a tout de suite plongé dans un monde différent : lumiére
douce, sons apaisants, décors lumineux. Tout est fait pour éveiller notre curiosité et
profiter du moment. Et puis, il y a le sommelier qui est la pour nous guider tout au long du
parcours. Il ne parle pas seulement du vin il nous aide et nous invite a le ressentir, a le
comprendre de différentes maniéres. Il nous apprend a observer la couleur, les reflets, a
respirer les arbmes, a analyser les textures en bouche.

A travers ses explications, on comprend que le vin n’est pas qu’une boisson, il raconte une
histoire.

Chaque saison du vin offre une ambiance et une dégustation différentes : quatre
saisons, quatre vins, quatre expériences a vivre avec tous les sens.

Au printemps, des écrans montrant des fleurs de neige, une ambiance fraiche et
lumineuse, évoque bien la saison du printemps. Cela correspond parfaitement a
un vin léger et frais, comme un blanc, pour accompagner cette période de
renouveau.

En été, la dégustation se fait a laveugle dans des verres noirs, afin de deviner qu’il
s’agit d’un clairet : un vin fruité et rafraichissant, parfait pour la saison chaude. Ce
vin se situe entre le rosé et le rouge, avec des notes plus légeres et fruitées,
parfait pour 'été.
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Puis lautomne enveloppé d’'une ambiance boisée et plus tamisée cela rappelle l'automne et la récolte des raisins.
L'effet bois et les éléments naturels évoquent trés bien un vin rouge, riche et chaleureux, a savourer pendant cette

saison ou l'on recherche des saveurs plus profondes.

Pour 'hiver, lambiance devient plus sombre et calme, presque comme un cocon.
On déguste un vin blanc sucré de Géorgie, accompagné d’un petit morceau de
chocolat a lorange. Le golt du vin est doux parfait pour cette saison plus froide,
dans cette lumiére tamisée ou tout invite a la détente.

Chaque vin faisait naitre une sensation nouvelle, comme un petit voyage qui se
différenciait a chaque saison. J’ai aimé prendre le temps d’observer, de sentir et de
golter. En sortant, javais la sensation d’avoir vécu une expérience pleine
d’émotions, ou le vin raconte autant qu’il se déguste.

Chaque univers réveille nos sens. On voit, on sent, on godte, mais surtout, on ressent. Déguster, c’est simplement
écouter ce que le vin fait naitre en nous.
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